'DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny ndjdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici st uvedené ddleZité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrZiavat.

A Toto je symbol nebezpecenstva upozorfiujiici pouzivatelov na mozné rizik, ktoré im a inym osobam hrozia.
N, Vietky bezpecnostné upozomenia sii oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi vyrazmi:

0znacuje nebezpednu situdciu, ktora, ak sa jej nepredide, sposobi vazne poranenia.

0Oznacuje nebezpednii situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, méze zapricinit vazne poranenia.

Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuji potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju, ako

znizit rizikd poranenia, elektrického Soku a Skody, ktoré vznikni nesprdvnym pouzivanim spot-

rebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujtice pokyny:

- Pri rozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred akymkolvek zdsahom musite spotrebic odpojit od elektrickej siete.

- Indtaldciu alebo tdrzbu smie vykonat iba Specializovany technik v stilade s pokynmi vyrob-
cu, priom musi dodrziavat platné vnitrostatne bezpecnostné predpisy. Nikdy neopravuijte
ani nevymienajte Ziadnu cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouzivanie.

-Vymenu napdjacieho kabla moZe vykonat len kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je povinné zo zakona.

- Privodny elektricky kdbel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebi¢ zabudovany do ku-
chynskej linky dal zapojit do elektrickej siete.

-V stlade s bezpecnostnymi predpismi namontuijte pri instalacii na dostupné miesto vypi-
nac, ktory dokdze vypndt vietky pdly, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky, ak je rira vybavend zéstrckou.

- NepouZivajte predlZovacie kable.

- Netahajte za privodny elektricky kabel.

- Po instaldcii spotrebica nesmd byt jeho elektrické casti pristupné pouZzivatelom.

- Ak je povrch indukcnej platne prasknuty, spotrebic nepouZivajte a vypnite ho, aby ste
predisli moznému zraneniu elektrickym pridom (len pre modely s indukénou funkciou).

- Nedotykajte sa varnej dosky vihkymi castami tela a nepouzivajte riru, ak ste naboso.

- Tento spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domdcnosti na pripravu jedal. Nie je povo-
lené pouZivat ho na iné cely (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost v pripade nevhodného poutZitia alebo nespravneho nastavenia ovladacich
prvkov.
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- Spotrebic a jeho dostupné Casti sa pocas pouzivania zahrievaju.
Dévajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov.
Velmi malé (0 — 3 roky) a malé deti (3 — 8 rokov) by sa nemali zdrZiavat v okoli spotrebi-
¢a, ak nebudu pod neustalym dohladom.

- Deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti mozu pouzivat tento spotrebic
len v pripade, ak sd pod dozorom alebo dostali pokyny tykajice sa pouZivania spotrebica
bezpecnym spbsobom a chapu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom nesmii
hrat. Cistenie a tidrzbu nesmui vykonavat deti bez dozoru.

- Pocas pouZzivania a po nom sa nedotykajte ohrevnych clankov alebo vnitornych povrchov
spotrebica, pretoZe hrozi riziko popdlenin. Nedovolte, aby sa spotrebic dostal do styku
s latkami alebo inym horlavym materiédlom, kym jeho casti tplne nevychladnd.

- Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horticu paru
nechajte najskor postupne unikndt. Ked'sa dvierka spotrebica zatvorené, hordci vzduch
unika otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Na odloZenie pekacov a inych nadob pouZzivajte rukavice a davajte pozor, aby ste sa nedo-
tkli ohrevnych clankov.

- Do spotrebica ani do jeho blizkosti neumiestriujte horlavé materialy: v pripade nahodné-
ho zapnutia spotrebica by mohlo ddjst k poziaru.

-V spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavaracich pohdroch

alebo nadobach.

Tlak vytvoreny teplom vndtri nadoby by mohol sposobit jej vybuchnutie a poskodenie
spotrebica.

- NepouZivajte nadoby zo syntetickych materialov.

- Prehriaty tuk a oleje sa mozu lahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov
a oleja na ne vzdy dohliadajte.

- Nikdy nenechdvajte spotrebic bez dozoru pri suSeni potravin.

- Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napriklad rum, konak, vino a pod.),
nezabldajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MoZze tym vzniknit'riziko, Ze
uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

- Nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie parou.

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury. Zabrante pristupu deti k rire pocas pyro-
litického cyklu. Pred cistiacim cyklom musi byt z riry odstranené nadmerné znecistenie
(len pre rdry s pyrolytickou funkciou).

- PouZzivajte len teplotnt sondu odpordcant pre tito ruru.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové skrabky na Cistenie
skla dvierok riry, pretoZe mozu poskriabat povrch, o méze sposobit znicenie skla.
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- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabranili moznému
zésahu elektrickym prudom.
- NepouZivajte alobal na prekrytie potravin v nadobe na pecenie (len v pripade rir s doda-

nou nadobou na pecenie).
Likvidacia domacich spotrebicov
- Tento spotrebi je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materiélov. Zlikvidujte ho v silade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred odovzda-
nim spotrebica do zberu odrete privodny elektricky kabel.
- Podrobnejsie informacie 0 zaohchédzani, obnove a recyklacii domécich elektrospotrebicov dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovindch alebo
v obchode, kde ste spotrebic kupili.

INSTALACIA

Po vybaleni riry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka sprévne zatvéraju. V pripade problémov sa obrétte na predajcu alebo najblizsie servisné
stredisko. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri instalcii riru iba vyberte z polystyrénovej zékladne.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE
Diely kuchynskej linky, ktoré sa dostavaju do kontaktu s rrou, musia byt teplovzdorné (min. 90 °C).
«+ Pred vsadenim riry urobte vSetky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrarite odrezky a piliny.
Po in3taldcii nesmie byt spodnd cast riry pristupnd.
Pre sprdvnu prevddzku spotrebica musi byt zaru¢end volna minimdlna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rdry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKE) SIETE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domdcnosti. Vyrobny titok je umiestneny na prednom okraji rdry (viditelny

pri otvorenych dvierkach).
Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouZivanim:
- Odstranite vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nélepky z prislusenstva.

- Lriry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izolacného materiélu a konzervacného
tuku. Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich mohli poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovét nic nevesajte.

- Vndtro riry nevykladajte alobalom.

- Do vndtra hortcej rtiry nelejte vodu; mohlo by to sposobit poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Uistite sa, Ze elektrické kable inych spotrebicov v blizkosti rdry nemdZu prist do styku s jej hordcimi ¢astami, alebo ¢ sa nemdzu zachytit do jej dvierok.

- Ruru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalovych materialov

Vsetky obalové materialy sa mézu dplne recyklovat, ako to potvrdzuje symbol recyklacie L’.\) ). Z tohto ddvodu sa rozne Casti obalu musia likvidovat zodpovedne

av plnom stlade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stilade s Eurépskou smernicou 2012/19/ES o likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).

- Iabezpecenim spravneho postupu pri jeho likviddcii pouzivatel prispieva k tomu, Ze likvidacia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol E na vyrobku a v sprievodnej dokumentdcii udva, Ze sa s vjrobkom nesmie zaobchddzat ako s komundlnym odpadom, ale Ze sa vyrobok

musf odovzdat’ﬁn’sluinom zbernom dvore ur¢enom na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Tipy na tisporu energie
- Rdru predhrievajte len v pripade, ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedél alebo vo vasom recepte.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoZe ovela lepsie pohlcujd teplo.
- Rdruvypnite 10 — 15 mindt pred uplynutim nastaveného Casu. Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rdry.

VYHLASENIE O ZHODE C€

- T4to rdra mdZe prist do kontaktu s potravinami na zéklade spinenia poziadaviek eurdpskeho nariadenia ( C € ) & 1935/2004 a bola navrhnutd, vyrobend a uve-
dend na trh v siilade s bezpecnostnymi poziadavkami, Nizkonapatovej” smernice 2006/95/ES (ktora nahradza smernicu 73/23/EHS v zmysle naslednyich Gprav),
s ochrannymi poziadavkami smernice ,EMC" 2004/108/ES.

- Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky na ekologicky dizajn podIa nariadeni Eurépskeho parlamentu & 65/2014 a 66/2014 v zhode s eurépskou normou EN 60350-1.
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PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:
Skontrolujte, ¢ je elektrickd siet pod napétim a i je rdra pripojend k elektrickej sieti.
Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa problém odstranil.
Ddlezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka rdry nedajd otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujd automaticky (pozrite si odsek ,Cyklus Cistenia rdry pyroli-
tickou funkciou®).

Elektronicky programator nefunguje:

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavoldte servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokdZete problém vyriesit sami podla bodov popisanych v casti, Odstrafiovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opdt zapnite, aby ste skontrolovali, & chyba pretrvdva.
Ak po hore uvedenych kontrolach porucha nadalej pretrvava, spojte sa s najblizsim autorizovanym servisnym strediskom.
Nahlaste tieto udaje:
strucny opis poruchy,
typ a presny model rdry,
servisné cislo (Cislo uvedené po slove,,Service” na typovom 3titku) umiestnenom na pravom vnitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach).
Servisné Cislo je uvedené aj na zérucnom liste;
svoju Uplnd adresu,
svoje telefonne cislo.

1IN
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym poufitie originlnych ndhradnych dielov a sprévny postup pri oprave).

CISTENIE

- Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtice paru.
& VAROVANIE - Ruru distite aZ po jej vychladeni.

- Pred vykonanim udrzby riru odpojte zo siete.

Povrch riiry
DOLEZITE: nepoutivajte korozivne ani abrazivne istiace prostriedky. Ak sa niektory z tjchto produktov dostane neimyselne do kontaktu so
spotrebicom, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ifovrchy istite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek Cistiaceho prostriedku na riad. Poutierajte suchou
utierkou.
Vnutro riry
DOLEZITE: Nepouzivajte drsné $pongie ani kovové skrabky ¢i drotenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riiry.
+ Pokazdom pouZiti nechajte riru vychladnit, a potom ju vycistite, kym je eSte vlazna, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny spasobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedél s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte Specidlne Cistiace pripravky na riry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
« Skl dvierok oistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. Dvierka rdry sa dajd vybrat, &im sa ulah Cistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Horny ohrevny élanok grilu (pozrite si éast UDRZBA) mézete spustit (iba na niektoryich modeloch), aby sa dala vycistit hornd stena riiry.
POZNAMKA: pocas dlhej pripravy jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni
moZe tvorit kondenzacia. Vniitornii stranu dvierok po vychladnuti riry ocistite handrou alebo Spongiou.
Prislusenstvo:
PrisluSenstvo ihned'po pouziti namocte do vody, do ktorej ste pridali cistiaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo hortce, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky jedal sa fahko dajui odstranit kefkou alebo Spongiou.
Cistenie zadnej steny a hoénych katalytickyjich panelov riry (ak si k dispozicii):
DOLEZITE: nepouZivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na ¢istenie riry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
« Nechajte prazdnu rdru pustend s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
Potom, pred odstranenim v3etkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebic ochladnut.
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UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujucich tikonov sa uistite, Ze rira vychladla.

- Pred vykonanim udrzby odpojte ruru zo siete.
VYBERANIE DVIEROK
Pri vyberani dvierok:
1. Dvierka dplne otvorte.
2. Nadvihnite uchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).
3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Monta? dvierok:
1. Vsufite zavesy na miesto.
2. Dvierka tplne otvorte.
3. Spustte dve blokovacie packy.
4. Zatvorte dvierka.

0Obr.1 0Obr.2

PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny ¢ldnok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte dole (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny ¢ldnok opat namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o boné drziaky.

0Obr.3 Obr.4

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymetite Ziarovku (pozrite si daje o druhu Ziarovky) a zaskrutkuijte ju spét (obr. 7).
3. Riru opat zapojte k elektrickému napdjaniu.

—— 4 A= /L
I

&7

0Obr. 6 Obr.7

POZNAMKA:

- PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40W/230V typu E-14, T300 °C alebo halogénové Ziarovky s vykonom 20 — 40W/230V typu G9, T300 °C (v zavislosti od

modelu).

- Tiarovka pouZitd v spotrebii je Specificky navrhnuté pre elektrospotrebice a nie je vhodna pre osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) ¢
244/2009).

- Tiarovky dostanete v nasom autorizovanom servise.

DOLEZITE:

- Vpripade pouzitia halogénovych ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Riru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE 0 ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI O INSTALACI
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Ovladaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny raZen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)
Dvierka

10. Poloha rostov
11. Zadna stena
POZNAMKA:

Chladiaci ventiladtor mdZe ostat'v ¢innosti urcity cas aj po ukonceni pecenia a vypnuti riry.

Vzhlad vésho vyrobku sa moze od nakresu mierne odliSovat.
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VHODNE PRISLUSENSTVO

(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)

Obr.5 Obr.6 Obr.7 Obr.8

0br.9

Nddoba na odkvapkavanie (obr. 1)

PouZiva sa na zachytdvanie odkvapkavajiceho tuku alebo castic jedla, podklada sa pod rost alebo sa pouziva ako plech pri peceni mésa, hydiny, ryb atd’, s alebo bez
zeleniny. Do nadoby na odkvapkévanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (obr. 2)

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Rost (obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedél alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na koléce alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. MdZete ho vsuntit na lubovolnu
troven v rtire. Rost méZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bo¢né katalytické panely (obr. 4)

Tieto panely st pokryté Speciélnym mikroporéznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odporica vykonat automatic-
ky cistiaci cyklus (pozrite CISTENIE ). Otocny raZefi (obr. 5)

Otocny razen pouZivajte podfa pokynov (obr. 9). Odpordcania najdete aj v Casti,Odporucania a rady pri pouzivani”.

Stiprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovand nadobu (6b). Tdto sipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat s funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

Pouzivajte iba pri priprave mimoriadne mastnyich jedal. Zaveste ho na zadni stenu vntitra riry, oproti ventildtoru. Mdze sa umyvat'v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventildtorom.

LZéasuvné kolajnicky (obr. 8
Umoziuju vytiahnut rosty a pekace pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prisludenstva, mozu sa umyvat v umyvacke riadu.
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OPIS OVLADACIEHO PANELA

& @ ¢

boo
@

1 |
Ak mé va3a rira zatlacacie ovlddacie gombiky, stlacte ich uprostred a gombik vyskodi — v zavislosti od modelu. Vzhlad vésho vyrobku sa mdZe od nékresu mierne
odliovat.

1. Ovladaci gombik pre vyber funkcie

2. Elektronicky programator

3. Ovladaci gombik termostatu

4. Cervend kontrolka termostatu

AKO ZAPNUT RURU

Otocte ovlddaci gombik pre vyber funkcie na Zeland funkciu.

Rozsvieti sa osvetlenie rdry.

Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.

Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty. Po ukonceni pripravy jedla oto¢te ovlddacie gombiky do polohy 0"

POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

@ 1. Tladidlo - : na zniZenie hodnoty zobrazenej na displeji
[

B el = 2. Tladidlo €n() (% :navyber roznych nastavent:
?-‘ -: L L a. Casovat

° - b. Cas pripravy jedla

< A) ¢. Nastavenie ¢asu ukoncenia pecenia
3. Tlacidlo + : na zvy3enie hodnoty zobrazenej na displeji

A. Symbol D znamen4, Ze funkcia casovaca je zapnuta

B. Symbol AUTO [;)tvrdzuje vykonanie nastavenia

o— "0+

Nastavenie pri prvom pouziti

Nastavenie casu a ténu zvukovych signalov.

Po pripojeni riry k sieti bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavite si¢asnym stlacenim tlaidiel — a +: prostredna bodka blika. Cas nastavte pomocou tlatidiel
+a-. Po zvoleni Zelanej hodnoty stlacte stredné tlaidlo. Na displeji sa zobrazi hlésenie,ton 1“. Zelany ton vyberte stlacenim tlacidla —. Po zvoleni Zelaného tonu
stlacte stredné tlacidlo. Ak chcete zmenit Cas, pokracuijte tak, ako je opisané hore.

Nastavenie ¢asovaéa [

Ak chcete nastavit ¢asovac, dlho stlacte stredné tlaidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonéeka. Casova¢ nastavte pomocou tlacidla + (maximalna
naprogramovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minit). Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekundach. Na displeji sa zobrazi Cas a zvoncek zostane svietit, ¢im potvrdzu-
je nastavenie casovaca. Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho zmenit, znovu stlacte stredné tlacidlo.

Naprogramovanie doby pecenia

Po vybere rezimu pecenia a teploty pomocou gombikov stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Znovu stlacte stredné
tlacidlo: na displeji dur  anasledne sa objavi 0.00 a zaéne blikat AUTO. Cas pecenia nastavte pomocou tlacidiel + a - (maximalna naprogramovatelna
hodnota je 10 hodin). Po niekolkych sekunddch sa na displeji zobrazi cas a napis AUTO zostane svietit, ¢im potvrdi nastavenie. Ak si chcete pozriet zostavajtici as
pecenia a v pripade potreby ho zmenit,

stlacte prostredné tlacidlo na 2 sekundy a potom ho opét na chvilku stlacte. Po uplynuti nastavenej doby sa symbol |E)| vypne, zaznie zvukovy signél a na
displeji zacne blikat napis AUTO. Zvukovu signalizaciu vypnete stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Gombik pre vyber funkcie a nastavenie teploty vratte na nulu a pece-
nie ukoncite stlacenim stredného tlacidla na dve sekundy.
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Posunutie casu ukoncenia pecenia

Po zvoleni ¢asu pecenia stlacte stredné tlacidlo: Na displeji sazobrazi £ mid , ¢as ukoncenia pecenia a napis AUTO blika na displeji. Stlacenim tlacidla + zobrazte

Zelany ¢as ukondenia pecenia (pecenie je mozné posuntt maximalne o 23 hodin a 59 miniit). 0 niekolko sekdnd sa na displeji zobrazi presny ¢as, symbol &?'

sa vypne a napis AUTO zostane svietit, Gim potvrdi nastavenie. Ak chcete zobrazit ¢as ukoncenia pecenia a v pripade potreby ho zmenit, stlacte stredné tlacidlo

M

a potom ho znovu stlacte dvakrat. Po uplynuti nastavenej doby sa symbol |~} rozsvieti a rira pokracuje s nastavenym rezimom pecenia.

TABULKA S OPISOM FUNKCIi

OVLADACi GOMBIK FUNKCIi

O VYPNUT

Na ukoncenie pecenia a vypnutie riry.

OSVETLENIE | Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.
k4 P ~
— ; Na pripravu [ubovolného jedla iba na trovni jedného rostu. Pouite 2. Grovedi. Rdru predhrejte na Zeland teplotu. Kontrolka
TRADICNE termostatu sa vypne, ked je rdra pripravena na pecenie a mézete do nej vlozit jedlo.
—/
Na odstrénenie necistot vytvorenych pecenim pomocou nizkoteplotného cyklu. Odstranenie Spiny ufahcuje kombinovany
It (_)_6\. SAMOCISTENIE (cinok Specidlneho smaltu a vodnych par uvolnenych pocas cyklu. Funkciu aktivujte, ked'je rira studend. Do spodnej Casti riry
] | . . o ° P v . .o M
—) vlgjte 200 ml vody a spustite cyklus na 30 minut pri teplote 90 °C. Po skonceni cyklu pockajte 15 minit a az potom otvorte
— dvierka.

— Na pecenie masa a kolacov s tekutou pInkou (slanou ci sladkou) na jednej trovni a pizze na jednej alebo dvoch trovniach. Pri tejto funkcii
€ | | TRADICNE PECENIE | 52 jedlo prepecie rovnomerne, dozlatista a dochrumkava zhora i zospodu. Na pripravu jedal na dvoch rovniach, po uplynuti polovice doby
N pecenia polohu jedal obratte, aby sa upiekli rovnomerne. Druhi tirover pouZite iba na pecenie na jednej rovni. Pri peceni jedal na dvoch
— ler}/niach odporicame pouZivat 1. 3. Grovedi. Riru predhrejte na Zelanu teplotu a jedlo vloZte do riry po indikdcii dosiahnutej nastavenej

teploty
(e Na grilovanie platkov mésa, kehabov a klohdsok; na zapekanie zeleniny alebo hrianok. Odporti¢a sa vloZit jedlo na 4. trovei.
GRILL Pri grilovani mdsa pouZivajte nadobu na zachytévanie tuku a $tavy z pecenia. Vlozte ju na 3. droveii a prilejte do nej priblizne
— pol litra vody. Raru predhrejte pocas 3 — 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka riry zatvorené.
Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, biftek, kurca). Jedlo vlozte na stredni droveri. Odportca sa pouzivat nddobu na
g
"" TURBOGRILOVANIE odkvapkdvanie tuku na zachytenie Stavy z pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2. Groveri a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
o Pocas pecenia odporticame mdso otocit, aby sa lepsie opieklo. Riru netreba predhriat. Pocas pecenia musia zostat dvierka rdry
zatvorené. Pri tejto funkcii moZete pouZivat otocny razen, ak je k dispozicii.
q ROZMRAZOVANIE | Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odpordca sa vloZit jedlo do strednej polohy v rire. Odporicame nechat potraviny v svo-
- N jom obale, aby sa zamedzilo vysusovaniu povrchu.
-~

=) i
(‘1 TURBOVENTILATOR

Na pripravu jedla s chrumkavym spodkom a makkym vrchom. Idedine na pripravu nepredpecenych jeddl s tekutou plnkou
(napr. tort, slivkovych kolacov, zakuskov s ricottou a pizze s bohatou pokryvkou) na jednej trovni. VloZte jedlo na 2. droveri. Pred
pecenim riru predhrejte. Tato funkcia sa tiez hodi na pecenie zmrazenych potravin (napr. pizze, hranolcekov, Stridle a lazani).
Postupuijte podla pokynov na obale vyrobku.

“\ | VHANANY VZDUCH

Na pripravu roznych jedal, ktoré potrebuju td istu teplotu, na dvoch rostoch zaroven (napr. ryba, zelenina, koldce). Tito funkciu
mozno pouZit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla neprenésala na druhé. Druhd troven pouZite iba na pe-
Cenie na jednej trovni. Pri peceni jedal na dvoch trrovniach odporticame pouZivat 1. a 3. droven a riru pred pecenim predhriat.

SPODNY OHREV

Tito funkciu pouZite po upeceni na zaistenie zhnednutia spodnej asti jedla. Jedlo vdm odporticame umiestit na 1./2. Grovef.
Tuto funkciu moZete pouZit aj na pomalé pecenie, napriklad zeleniny a dusenie masa; v takomto pripade umiestnite jedlo na 2.
Groven. Ruru netreba predhriat.
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

. - droveii . (as - .
Recept Funkcia | Predhriatie (odspodu) Teplota (°C) (min.) Prisluenstvo a poznamky
@ Ano 2 160-180 | 35—55 | Forma na tortu na roste
Kysnuté kolace Uroveii 3: forma na tortu na roste
(‘2 Ano 1-3 150-170 | 30-90
2 Urovefi 1: forma na tortu na roste
g fno 2 150-190 | 30-85 | Nadoba na odkvapkavanie/plech na pecenie
Plnené kolae (tvarohovy zakuskov alebo forma na tortu na roste
nené kolace (tvarohovy
kolag, striidla, jablkovy kolac) — )
(‘\ Ano 1-3 150=190 | 35-90 | Urover 3:forma na tortu na rodte
>
Urover 1: forma na tortu na roste
@ Ano 3 170-180 |[15—40 | Nadoba na odkvapkdvanie/plech na pecenie
Susienky/kosicky Uroven 3: rot
E fino 1-3 150-175 | 20-45
4 Uroveii 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie
@ Ano 3 180 30-40 | Nddoba na odkvapkavanie/plech na pecenie
Odpalované cesto Urovefi 3: pekac na rodte
@ fino 1-3 170-190 | 35-45
4 Uroveri 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie
Ano 3 90 120-130| Nadoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Snehové susienky Urovefi 3: pekac na roste
(‘2 Ano 1-3 | 130-150_
4 Uroven 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie
@ Ano 2 190-250 | 15-50 | Nadoba na odkvapkdvanie/plech na pecenie
Chlieb/pizza/posiich B
leb/pizza/posiic i} Uroven 3: pekd¢ na roste
fino 1-3 190-250 | 25-50
o Uroveri 1: Nadoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie
@ Ano 2 250 1015 | Urovefi 2: Nadoba na odkvapkéavanie/plech
na pecenie alebo rost
Mrazena pizza L L
. Uroven 3: pekdc na roste
E Ano 1-3 250 10-20 |
92 Uroven 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie
Ano 2 175-200 40-50 | forma na tortu na rote
Slané pInené kolace (zeleni- .
nové kolace, kig) Uroven 3: forma na tortu na roste
« Ano 1-3 175-190 50 - 65
§) ,
~ Uroven 1: forma na tortu na roste
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Recept Funkcia |Predhriatie| Urovei . Cas |Prislusenstvo a poznamky
Teplota (°() .
(odspodu) (min.)
@ fino 3 180 - 200 20-30 | Nédoba na odkvapkavanie/plech na pecenie
Slané a sladké odpalované -
cesto Uroven 3: pekdc na roste
Ano 1-3 175-200 | 2545  (jrovefs 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie
Lazane/ZaPekané cestoviny/ @ fino ) 190-200 | 40— g5 | Nadobana odkvapkavanie alebo pekac na
Cannelloni/Flan roste
Jahiiacie/Telacie/Hovadzie/ @ i _ _ Nadoba na odkvapkavanie alebo pekac na
Bravcové 1kg Ano 2 190-200 90110 roste
Kuréa/Kralik/Katica 1 kg @ fino 2 190-200 | 65-8s | Nadobana odkiapkavanie alebo pekd na
Moriak/Hus 3 kg @ fino 1”7 190-200 {140 10| Madoba na odkvapkévane alebo peké na
Pecené ryby/ryby pecené . A .
valobale @ fino ) 180 - 200 40— 60 :\loagttjgba na odkvapkavanie alebo pekac na
(filé, veelku)
PInena zelenina
(paradajky, cukety, baklaza- fino 2 175-200 50-60 | Pekd¢ naroste
ny)
Hrianka @ Ano 4 200 2-5 | roit
) Urove 4: rost (v polovici pecenia jedlo obratit),
Rybie filé/filety Ano 4 200 30-40 =
Uroven 3: nddoba na odkvapkévanie s vodou
2skv/épi i i Urove 4: rost (v polovici pecenia jedlo obrétit),
Klobasky/spizy/rebierka/ @ fino 4 200 30-50
hamburgery Uroveni 3: nadoba na odkvapkavanie s vodou
Urovefi 2: rost (po uplynuti dvoch tretin doby
ban v .. 3 It
Pecené kurca 1-1,3 kg - 2 200 5570 | pecenia jedlo podla potreby obrétit)
Urovei 1: nadoba na odkvapkavanie s vodou
— Uroveri 2: otoény razefi (ak je k dispozicii)
Pecené kurca1-1,3 kg - 2 200 60-80 | .
Uroven 1: nddoba na odkvapkavanie s vodou
o - ) _ Pekd¢ na roste (po uplynuti dvoch tretin Casu
Krvavé pecené maso 1 kg 2 200 35-30 pecenia jedlo podla potreby obratit)
— Nddoba na odkvapkévanie alebo pekac na
Jahnacie stehno/koleno - 2 200 60— 90 | roste (po uplynuti dvoch tretin doby pecenia
jedlo podla potreby obratit)
— Nédoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Pecené zemiaky - 2 200 45-55 | (podla potreby po dvoch tretindch casu
pecenia jedlo obrétit)
ban
Gratinovana zelenina LN - 2 200 20-30 | Pekd¢ na roste
Uroveri 3: peka na roste
Lazane a méso Ano 1-3 200 50 - 100%

Uroven 1: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste
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Recept Funkcia |Predhriatie Uroven o Cas |Prislusenstvo a poznamky
Teplota (°C) .
(odspodu) (min.)

Urovei 3: peka na roste
fino 1-3 200 45 - 100

Maso a zemiaky -
Uroven 1: nddoba na odkvapkévanie alebo
pekac na roste

Urovei 3: peka na roste

Ryby a zelenina fino 1-3 175 30 - 50*

Uroven 1: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste

Casy uvedené v tejto tabulke platia pre pecenie pomocou rezimu oneskoreného spustenia (ak je k dispozicii). Casy varenia mdzu byt v zavislosti od nadob dihgie.
POZN@MKA: symboly funkcii pecenia sa mdzu od nakresu mierne odliSovat.
POZNAMKA: teploty a doby pecenia s iba orientacné a platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA ATIPY
Ako ¢itat tabulku pripravy jedal

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viaceryich drovniach stiasne. Cas pecenia sa zacina vloZenim potravin do riry,
bez zarétania doby predhrievania (ked'sa vyZaduje). Teploty a ¢as pecenia st iba priblizné a zdvisia od mnozZstva jedla a typu pouZitého prislusenstva. Na zaciatku
pouZite najnizsie odporticané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prisluenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekace alebo
plechy. Okrem toho méZete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, 7e pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie najlepich
vysledkov prisne dodrZiavajte odporicania v tabulke pecenia a volte dodané prislusenstvo, ktoré sa mé vloZit na rozne trovne.

Pecenie roznych jedal sucasne
Pougitim funkcie ,YHANANY VZDUCH" mozete si¢asne piect rozne jedI3, ktoré si vyZaduju rovnaki teplotu pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote
a na roznych drovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie krat3ie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Dezerty

- Jemné zdkusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia iba na jednej Grovni. PouZivajte tmavé kovové pekdce a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viace-
rych trrovniach zvolte funkciu pecenia s vhananym vzduchom a po case vymetite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimélna cirkuldcia horiceho
vzduchu.

- Ak chcete vyskisat, i je kysnuty kolac upeceny, pichnite do stredu kolaca drevenou Spajdlou. Ak bude Spajdia po vybrati distd, kolac je hotovy.

- Akpouzivate pekace s neprilnavym povrchom, okraje nepotierajte maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov nemusel dvihnit rovnomerne.

- Akkolac pocas pecenia,spadne”, nabudiice nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnoZstvo tekutiny v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Napripravu kolacov s mokrou pinkou (tvarohové alebo ovocné kolace) pouzite funkciu, TRADICNE PECENIE”. Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niziej drovni
a pred pridanim pInky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- PouZivajte pekdc¢ alebo nddobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusa mésa, ktoré sa md piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekdca trochu vyvaru
a pocas pecenia maso podlievajte. Po upeceni nechajte maso odstat v rdre pocas dalSich 10 — 15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, aby ste dosiahli rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzadujd dihsi cas pripravy. Aby sa predislo
spaleniu povrchu mésa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia méso obrétte.

Na zachytdvanie $tavy z mdsa sa odportca vsuniit priamo pod rost s pecenym méasom nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otodny raZei (iba pri niektorych modeloch)

Tuto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite méso na otocny razef, v pripade kur¢ata méso zviazte a pred vsu-

nutim raziia na miesto v stene riiry a jeho opretim na drziak skontrolujte, ¢ méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy sa odporica

vloZit na prvd droven v rire nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razeri md plastovd rukovdt, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouZit ju na vybratie jedla

zrliry po peceni, aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia poukladajte na pizzu platky mozzarelly.
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